
1.INTRODUÇÃOEJUSTIFICATIVA

Atravésdo programadePós-Graduação em CiênciaeTecnologia

Agroindustrial(PPGCTA),doDepartamentodeCiênciaeTecnologiaAgroindustrial

(DCTA),daFaculdadedeAgronomiaEliseuMaciel(FAEM),aUFPelcumpreum

importantepapelnodesenvolvimentoregional,atravésdesuaatuaçãoematividadesde

extensão,formaçãoderecursoshumanosepesquisaem CiênciaeTecnologiade

Alimentos,hajavistaqueregiãoondeaUFPelestáinseridaapresentafortevocaçãoparaa

produçãoprimáriaeagroindustrial.Comrelaçãoasatividadesdeextensão,oPPGCTA,

atravésdeseuquadrodocenteediscente,temofertadodiversoscursosparatreinamentoe

reciclagemdetécnicosqueatuamnosetordealimentosdaregião.Naformaçãoderecursos

humanos,grandenúmerodeegressosdoPPGCTAtemseinseridoeminstituiçõesde

ensino,depesquisaenainiciativaprivada,aumentandoonúmerodetécnicosqualificados

nosetor.Emrelaçãoapesquisa,astrêslinhasdeatuaçãodoPPGCTA(FrutaseHortaliças,

GrãoseMicrobiologiaAgroindustrial)têmapresentadoproduçãocientíficaqualificada,

comartigospublicadosemimportantesperiódicosdaáreadeC&TdeAlimentos,bem

comotêmsidocompetitivosnacaptaçãoderecursosparaaconduçãodasatividadesde

pesquisaem diversoseditaislançadosporórgãosdefomento,comoCNPq,FINEP,

FAPERGS,entreoutros.

Alinhadepesquisaem MicrobiologiaAgroindustrial,desenvolvidano

LaboratóriodeMicrobiologiadeAlimentosdoDCTA,porsuacaracterísticaepela

importânciadaavaliaçãomicrobiológicanacaracterizaçãodaqualidadeedainocuidadede

alimentos,temdadosuporteàsoutraslinhasdepesquisadoPPGCTA,assimcomotem

atuadoemestreitacolaboraçãocomoutrosPPGs,comooPPGemBiotecnologiaAgrícola

eoPPGemVeterinária,ambosdaUFPel.Entretanto,asatividadesdepesquisadessalinha,

seconcentramnaidentificaçãoecaracterizaçãotradicionalemoleculardepatógenosde

importânciaemalimentos,emespecialStaphylococcusaureuseListeriamonocytogenes,

osquaistêmsidoextensivamenteestudadospelaequipemultidisciplinardolaboratório,

quanto a sua ecologia,epidemiologia,fatoresde virulência e mecanismosde

patogenicidade.Ainteraçãoentreapós-graduaçãoeagraduaçãotemsidoconstantenessa



linhadepesquisa,hajavistaquemuitosalunosdoscursosdeMedicinaVeterinária,

QuímicadeAlimentos,Biologia,NutriçãoeAgronomia,têmatuadocomoestagiáriose

bolsistasdeIC,etêmparticipadodiretamentenaexecuçãodosexperimentos,bemcomoda

divulgaçãodosresultadosemcongressosesimpósios,bemcomotêmsidoco-autoresem

artigospublicadosemperiódicos.Essainteraçãotemsidoextremamenteprodutiva,coma

grandemaioriadosalunostreinadosnoLaboratóriodeMicrobiologiaseinserindoem

programasdepós-graduaçãodaUFPel(PPGCTA,PPGV,PPGBA),UFRGS,FURG,UEL,

USP,entreoutros.

EntreaslinhasdepesquisadoPPGCTA,adeMicrobiologiaAgroindustrial

éaque,atualmente,contacommenornúmerodedocentes/pesquisadores.Em2006,o

PPGCTAcontavacomnovedocentespermanentes.Dessequadro,trêsatuavamnessalinha,

entretanto,devidoaaposentadoriaporinvalidezdeumdosdocentesquetrabalhavamnessa

temática,associadoaaposentadoriaiminentedeoutrodocente,aáreademicrobiologia

passaráacontarcomapenasumdocente,oquelimitasobremaneiraacapacidadede

orientaçãoedeaumentodonúmerodedisciplinasfundamentaisparaaformaçãode

recursoshumanosqualificadosnaárea.Aliadoaisso,essalinhatemáticatem sido,

historicamente,umadasmaisprocuradasnosprocessosseletivosdemestradoedoutorado

noPPGCTA.

Baseadonoexposto,oColegiadodoProgramadePós-graduaçãoem

CiênciaeTecnologiaAgroindustrial,consideradeextremarelevânciaaincorporaçãode

jovensDoutorescomcomprovadaqualificação,atravésdoProgramaPRODOC,comomeio

depromovermelhorianoquadrodedocentesnaPós-Graduaçãoe,nessemomento,entende

serprioritáriaqueessaaçãosejarealizadanalinhadeMicrobiologiaAgroindustrial.A

incorporaçãodeumprofissionalqualificado,comboaproduçãocientíficaeexperiênciaem

docência,aqualéextremamenteestimuladanoPPGCTA atravésdaDisciplinade

DocênciaOrientada,queéobrigatóriaatodosospós-graduandosdoPrograma,

proporcionaráumimpulsonasatividadesdedocêncianapós-graduaçãoenagraduação,

bemcomorepresentaráumagrandeoportunidadedecriareconsolidarlinhastemáticasde

pesquisaenvolvendobactériaspatogênicasdentrodoPrograma.



2.OBJETIVOS

2.1Nadocência:

a)CriaradisciplinaMicrobiologiadeAlimentosAvançadaeparticipar

nasdisciplinasBactériasPatogênicasem Alimentos(código228045)eQualidadee

ConservaçãodeLeiteeDerivados(código228016),todasdirecionadasàpós-graduação

e,emníveldegraduação,atuarnasdisciplinasdeTecnologiadeProdutosdeOrigem

AnimaloferecidasàAgronomia,MedicinaVeterináriaeQuímicadeAlimentos;

b)Orientareco-orientaralunosdeiniciaçãocientífica,mestradoe

doutorado;

2.2Napesquisa:

a) ConsolidaralinhadepesquisaenvolvendoStaphylococcusaureus;

b) Determinar novos alvos de detecção e caracterização da

enterotoxigenicidadeS.aureus,visandoautilizaçãodessesalvoscomoalternativaaos

métodostradicionalmenteutilizados;

c) Estabelecerarelaçãoexistenteentreosnovosalvosabordadoseo

potencialpatogênicodeS.aureus;

d)AvaliarosmecanismosdedisseminaçãoeestabelecimentodeS.aureus

nosdiversoshospedeirosanimaisealimentosderivados;

e)Estenderosconhecimentosobtidoscom Staphylococcusaureuspara

espéciesextremamenterelacionadasereconhecidamentepatogênicas(S.hyicuseS.

intermedius),envolvidasemdoençasdehumanoseanimais;



f)AmpliaraquantidadedecepasdeS.aureusestudadas,buscando

estabelecerumcenáriodarealincidênciadopatógenonoBrasil,caracterizandocepas

oriundasdealimentosdeorigemanimaleaquelasenvolvidasemsurtosdeintoxicação

alimentardedistintosEstadosdopaís(RS,SC,PR,MG,SP);

f)Fortaleceratividadesdecooperaçãoentregruposdepesquisadores

nacionaisatravésdeconvênios;

g)Estruturarprojetosdepesquisacapazesdecompetirem editaisde

fomentoàpesquisa.

3.PROGRAMADETRABALHO

3.1.AtividadesDidáticas

a)Ensinodepós-graduação:duranteaexecuçãodesteprojeto,estão

previstasatividadesdedocênciaeorientaçãoemníveldegraduaçãoepós-graduação,no

entanto,ênfaseserádestinadaaoProgramadePós-GraduaçãoemCiênciaeTecnologia

Agroindustrial.O bolsistaPRODOC seráregentedadisciplinaMicrobiologiade

AlimentosAvançada(asercriada)eparticiparáativamentedasdisciplinasBactérias

PatogênicasemAlimentos(código228045),eQualidadeeConservaçãodeLeitee

Derivados(código228016),abordandotemasatuaisdemicrobiologia,imunologia,

biotecnologiaeTecnologiadeleite,taiscomo,detecçãoconvencionalemolecularde

bactériaspatogênicasemalimentos,tipificaçãobacterianaatravésdetécnicasdebiologia

molecular,estudodarelaçãomicrorganismo–hospedeiro,mecanismosdequorumsensing,

bactériasláticas,probióticos,novastécnicasdeprocessamentoeconservaçãodeleite,entre

outros.Essasdisciplinasserãoministradasemníveldemestradoedoutorado.

a)ensinodegraduação:obolsistaparticiparádasdisciplinasdeTecnologiadeProdutosde

OrigemAnimal,nocursodeMedicinaVeterinária,nadisciplinadeTecnologiadeLeitee



Derivados,nocursodeQuímicadeAlimentos,enaDisciplinadeTecnologia

Agroindustrial,nocursodeAgronomia.Estaatividadedeensinovisaainteratividadeentre

agraduaçãoeapós-graduação,ocasiãoemqueobolsistapoderáexercitaraatividade

docenteeestimular,dessaforma,umaproximidademaiorentreosdoisníveisdeensino.

3.2.AtividadesdePesquisa

Aobtençãodealimentossegurosparaapopulaçãoexige,necessariamente,a

compreensãodamicrobiotaexistenteemcadaalimentoproduzidoedosmecanismos

utilizadospelospatógenosparaodesencadeamentodedoença.Oavançodastécnicasde

biologiamoleculartempermitidoumacúmulodeconhecimentocapazdegeraretestar

hipótesespropostassobreosprincipaisfatoresdevirulênciaemecanismosde

patogenicidademicrobiana,assimcomoainformaçãodisponívelembancosgenéticos,

permiteutilizargenescomoalvosespecíficosparadetecçãomicrobiana.Dessaforma,a

propostadepesquisaestácentradanatentativadaelucidaçãodealgunsdosprincipais

mecanismosdepatogenicidadede S.aureusquedeterminam o sucesso desse

microrganismocomopatógeno,assim comobuscaresclareceralgunsdosaspectos

evolutivosquecontribuem parao estabelecimento dabactériaem determinados

hospedeirose,conseqüentemente,suamaiorprevalênciaemdeterminadosalimentos.Além

disso,sefaráaprospecçãodegenesdevirulênciacapazesdeseremutilizadoscomo

marcadoresmolecularesparaodiagnósticorápidoeprecisodessemicrorganismoem

alimentos.Busca-se,comisso,aumentaroconhecimentodisponívelarespeitodesse

microrganismo,deformaaauxiliaraesclarecerproblemasrelacionadoscom a

contaminaçãodosalimentos,emespecialemrelaçãoàintoxicaçãoalimentarestafilocócica.

Emumsegundomomento,épossívelaplicarastécnicaspadronizadaseo

conhecimentoobtidocomS.aureusparaesclareceroenvolvimentodeS.hyicuseS.

intermedius,quesãomicrorganismosmuitorelacionadosaS.aureus,porémbemmenos

estudados,buscandoelucidaroseurealenvolvimentocomoagentesdeintoxicação

alimentarestafilocócica.



3.3.AtividadesdeExtensão

Obolsistaseráresponsávelpelaelaboraçãoeconduçãode1ou2cursos

anuaisdetreinamentodeMédicosVeterinárioseQuímicosdeAlimentosqueatuamna

produçãoehigienedeprodutosdeorigemanimal,visandoareciclagemprofissional,

formaçãodemultiplicadoresdainformaçãoetransferênciaparaasociedadedo

conhecimentoobtidoduranteaexecuçãodoplanodetrabalho.

4.CRONOGRAMADEEXECUÇAO

ANO1)

Ocronogramadetrabalhoestáorganizadomostrando-seadistribuição

médiadetrabalhosemanal,ondeestãorepresentadasasdiferentesatividadesqueo

PRODOCdesenvolverá:

-Ensino

a)Docência-5h

b)Orientação-4h

c)Estudoepreparodeaulas-5h

-Pesquisa

a)ExecuçãodasatividadesdoprojetodepesquisasobreS.aureus:-13h

b)Revisãoepesquisabibliográfica-3h

c)Preparaçãodeprojetosparaconcorreremeditaisdefomentoàpesquisa-3h



-Extensão

a)Organizaçãoecoordenaçãodecursosdeextensão-3h

-Atividadesadministrativas

a)Atividadesgerais,reuniões,correspondência,etc.-4h

TOTAL=40h

ANO2)

Ocronogramadetrabalhoestáorganizadomostrando-seadistribuição

médiadetrabalhosemanal,ondeestãorepresentadasasdiferentesatividadesqueo

PRODOCdesenvolverá:

-Ensino

a)Docência-8h

b)Orientação-4h

c)Estudoepreparodeaulas-6h

-Pesquisa

a)ContinuaçãodasatividadesdepesquisaemS.aureuseexecuçãodasatividades

comS.hyicuseS.intermedius-14h

b)Revisãoepesquisabibliográfica-2h

c)Preparaçãodeprojetosparaconcorreremeditaisdefomentoàpesquisa-2h

d)Estudoedesenvolvimentodenovosprojetos-1h

-Extensão

a)Organizaçãodecursosdeextensão-1h

b)Coordenaçãodecursosdeextensão-1h



-Atividadesadministrativas

a)Atividadesgerais,reuniões,correspondência,etc.-3h

TOTAL=40h

5.METASEAÇÕESNAEXECUÇÃODOPROJETO

Comaconduçãodessapropostaduranteosdoisanosdeatividades,prevê-

se,nomínimo:

5.1.AtividadesDidáticas:

5.1.1.Ensino:

5.1.1.1atividadesdedocênciaeformaçãoderecursoshumanos:

Criar,coordenareministraradisciplinaMicrobiologiadeAlimentos

Avançada,noPPGCTA,destinadaaalunosdemestradoedoutorado(1ºano).

CoordenareministraradisciplinaMicrobiologiadeAlimentos

Avançada(2ºano).

Atuarcomo docentenadisciplinaBactériasPatogênicasem

Alimentos,jáestabelecidanoPPGCTA,destinadaaalunosdemestradoedoutorado(1ºe

2ºano).

AtuarcomodocentenadisciplinaQualidadeeConservaçãodeLeite

eDerivados,jáestabelecidanoPPGCTA,destinadaaalunosdemestradoedoutorado(1ºe

2ºano).

AtuarcomodocentenadisciplinaTecnologiadeProdutosdeOrigem

Animal(TPOA)paraocursodeMedicinaVeterináriadaUFPel(1ºe2ºano).

AtuarcomodocentenadisciplinaTecnologiadeLeiteeDerivados,

paraocursodeQuímicadeAlimentosdaUFPel(1ºe2ºano).



AtuarcomodocentenadisciplinaTecnologiaAgroinustrial,parao

cursodeAgronomiadaUFPel(1ºe2ºano).

5.1.1.2Orientações:

Orientar,nomínimo,umestudantedemestrado(1ºe2ºano).

Co-orientarumalunodemestradoe/oudedoutorado(1ºe2ºano).

Orientar2alunosdeIniciaçãoCientífica(1ºe2ºano).

5.1.1.3Projetosdeensino

Coordenar o projeto de ensino (Seminários Técnicos em

MicrobiologiadeAlimentos)paraalunosdegraduaçãoepós-graduação,jáestabelecido

peloLaboratóriodeMicrobiologiadeAlimentosdoPPGCTA(1ºe2ºano).

5.1.2Extensão

Criarecoordenar,nomínimo,1projetodeextensãoanualpara

alunosdegraduaçãodoscursosdeMedicinaVeterinária,QuímicadeAlimentose

Agronomia(1ºe2ºano).

Realizardeumcursodetreinamentoparaprofissionais(Médicos

Veterinários,QuímicosdeAlimentos,EngenheirosdeAlimentos,etc)queatuam na

produçãoehigienedeprodutosdeorigemanimal,visandoareciclagemprofissional,

formaçãodemultiplicadoresdainformaçãoetransferênciadoconhecimentoobtidodurante

aexecuçãodoplanodetrabalhoparaasociedade.

5.2.Atividadesdepesquisa

5.1.1.ObterosalvosdesejadosparadetecçãodeS.aureusenterotoxigênicos.

5.1.2.CaracterizarS.aureusenterotoxigênicosoriundosdealimentoseenvolvidos

emcasosesurtosdeintoxicaçãoalimentar.



5.1.3.CaracterizarcepasdeS.hyicuseS.intermediusquantoaoaspectoevolutivo,

potencialdedisseminação,estabelecimentoemhospedeirosealimentoseenvolvimento

cominoxicaçãoestafilocócica.

6.RESULTADOSESPERADOSEIMPACTOPREVISTO

6.1.TreinamentodoPRODOCemdocência:

Umdosimportantesresultadosdesteprojetoseráodesenvolvimentoda

habilidadedocenteepráticaacadêmicadobolsista,oqueotornaráumprofissionalmais

capacitadoaoingressonacarreiradomagistériosuperior,queéumdosprincipaisobjetivos

dopresenteedital,qualseja,ainserçãodejovensdoutoresaltamentequalificados,em

InstituiçõesdeEnsinoSuperiorPúblicas.

6.2.Treinamentoeformaçãoderecursoshumanos

Outroimportanteresultadoseráotreinamentoeformaçãoderecursos

humanos.Visa-seaintegraçãodeestudantesdegraduaçãoedepós-graduaçãopara

desenvolveremaptidãoecompetênciaparafuturaspesquisaseproduçãonestaáreado

conhecimentocientífico,permitindoquealunosjáiniciadose/outreinadosempesquisa

sejaminseridosemProgramasdePós-graduação,oucapacitandoprofissionaisparao

mercadodetrabalho.

6.3.FortalecimentodoGrupodePesquisaemMicrobiologiaAgroindustrial

A inserção do PRODOC nalinhadepesquisaem Microbiologia

Agroindustrialresultaránoavançonapesquisasobreumpatógenodegrandeimportância

emmicrobiologiadeAlimentoseumdosmicrorganismosalvodosprincipaisestudosdo

LaboratóriodeMicrobiologiadeAlimentosdoDCTA,queéS.aureus.Alémdisso,

propiciaráacriaçãodeumanovadisciplinaimportantenaformaçãoacadêmicados



mestrandos/doutoradosquepesquisamnessatemática.Osimpactosprevistosocorrerãona

consolidaçãodalinhadepesquisaenamelhorformaçãodosrecursoshumanos.

6.4.Atividadesdepesquisa

Espera-secaracterizarmolecularmenteStaphylococcusaureus,S.hyicuseS.intermedius

oriundosdediversasregiõesdoBrasil.

Espera-seapublicaçãode,nomínimo,doisartigoscientíficosemperiódicoscomaltofator

deimpacto.

7.Estrutura,potencialidadedaunidadeexecutoraecontrapartidadoPrograma:

O LaboratóriodeMicrobiologiadeAlimentoseoLaboratóriode

BiotecnologiadeAlimentosdoPPGCTAestãoequipadoscominfra-estruturaadequada

pararealizaçãodetécnicasdemicrobiologiaedebiologiamolecular,permitindoa

execuçãodasatividadespropostasnoprojetodepesquisa.Dentreosequipamentos

disponíveisnoLaboratóriodeMicrobiologiadeAlimentos,destacam-se:capelasdefluxo

laminarverticalehorizontal,incubadorasbacteriológicas,pHmetrodigital,congeladora

-20ºCe-80ºC,refrigeradores,balançaseletrônicas,microscópiobinocular,banho-maria,

agitadormagnético,fornomicroondas,destiladordeágua,filtrodeáguaultra-pura,

autoclaveseestufadeesterilizaçãoedemaisequipamentosbásicosparaasanálises

microbiológicasdealimentos.Alémdesses,contacomequipamentosparautilizaçãoem

técnicasdebiologiamolecular,comotermocicladores,fontegeradoraelétricapara

eletroforese,cubasdeeletroforesehorizontal,transluminadorcom luzbrancaeUV,

microcentrífugasepipetasanalíticas,enteoutros.

Apresentepropostaconta,ainda,comoapoiodoLaboratóriodeBiologia

MoleculardoCentrodeBiotecnologiadaUFPel(CENBIOT),oqualdisponibilizao

materialeinstrumentalnecessárioparapreparodeDNAparaoseqüenciamentodosgenes

alvoeparaanotaçãoeanálisedeseqüênciasalvopropostasnesteplanodetrabalho.Além

doseqüenciadordeDNA,possuitodaainfra-estruturanecessáriaparaodesenvolvimento

dasatividadesdebiologiamolecular.



Alémdisso,emfunçãodosacordosdecooperaçãoexistentesentreaUFPel

(PPGCTA)eoutroscentrosdepesquisanacionais,háadisponibilidadedousode

equipamentoslocalizadosnaFundaçãoEzequielDias(FUNED-MG),UniversidadeFederal

doParaná,UniversidadeFederaldeViçosaedemaisinstituiçõesvinculadasàproposta.

Paraasatividadesdeensinoeextensão,oPPGCTAdispõedeinfraestrutura

quesuportaasatividadesdidáticaspropostas,taiscomo:LaboratóriodeAulasPráticas,

salasdeaula,salaparaseminários,equipamentosdesuporte(computadores,Projetor

multimídia,retroprojetor,projetordeslides,etc.),paraatividadesdidáticasque

compreendemasdisciplinasenvolvidasnoprojeto.

TodososcomputadoresdoslaboratóriosdoPPGCTAestãoligadosemrede,

existindofácilerápidoacessoàInternetviaservidordaUFPel,aoqualestãoligadospor

cabodefibraótica.Diversossoftwaresestãodisponíveisparausodosdocenteseestudantes

como,porexemplo,oMicrosoftOfficeparaaconfecçãodetrabalhoscientíficoseoVector

NTI.10.0paraanálisesdeseqüênciasdeDNA,eoReferenceManagerparaorganizaçãode

referênciasbibliográficas.

AsbibliotecasdaUFPeleoacervodosdocentessãoatualizadasemtítulos

delivroseperiódicosnasáreascompreendidaspelaMicrobiologiadeAlimentose

Biotecnologia,alémdedisponibilizaracessoviainternetaperiódicosemversãoeletrônica

eosdisponíveisnoportaldeperiódicosdaCAPES.Trabalhosdeperiódicosnãoexistentes

nasbibliotecasounoportaldeperiódicosdaCAPESsãorecuperadosatravésdossistemas

COMUTeBIREME.

O financiamentodainfra-estruturaesuprimentobásico,comoenergia

elétrica,água,manutençãodeprédiosemobiliário,limpezageralematerialdelimpezae

escritório,técnicosdelaboratório,bem comoreagentesnecessáriosàconduçãodo

experimento,sãocontrapartidasdaUFPelparaodesenvolvimentodasatividadesde

pesquisacientífica,bemcomoparaaquelasenvolvendoaformaçãoderecursoshumanos.

8.FONTES DE FINANCIAMENTO EXISTENTES PARA A CONDUÇÃO DO

PROJETODEPESQUISA



Asfontesdefinanciamento parao projeto depesquisaserão o

PROAP/CAPES,alémdoencaminhamentodoprojetopraeditaisdoCNPqeFAPERGS.

Alémdisso,oLaboratóriodeMicrobiologiadeAlimentoscontacomrecursospróprios,

atravésdeprestaçãodeserviçosàcomunidade,osquaissãointeiramentevoltadosàs

atividadesdepesquisa.

9.PRODUÇÃOINTELECTUAL

9.1Trabalhoscientíficos

Osresultadosobtidos,peloseugrandeinteressecientífico,deverãoser

apresentadosemcongressos,encontroscientíficosnacionaiseinternacionaisnotranscorrer

dosdoisanosdesuaexecução,epublicadosemperiódicoscomaltoatordeimpactona

áreadoconhecimento.

9.2Textostécnicos

Também poderãoserproduzidostextostécnicos,capítulodelivro,

relatórios,textosemrevistasoujornais,protocolos,etc.queserãodeinteresseparaa

comunidadecientífica,oumesmoservemdeinformeparaadivulgaçãoparaomeiosocial.




